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БЕГ-ІН-БОКСИ
Знамениті італійські вина з регіонів ФРІУЛІ-ВЕНЕЦІЯ-ДЖУЛІЯ

та АПУЛІЯ від компаній COLFERAI та PECOL BOIN від прямого імпортера.

для ресторанів, барів, готелів, нічних клубів,
для кейтерингу та приватних вечірок

COLFERAI

PECOL
            BOIN

ПЕРЕВАГИ

ЯКІСТЬ
Фріулано, Мальвазія Істріана, Мюллер Тургау,
Ріболла Джалла, Москато Джалло, Неро ді Тройя,
Примітиво ди Пулья, Мальбек  — для сомельє і
тих, хто давно знайомий з італійськими винами,
ці назви говорять самі за себе.

ЦІНА
Одна пляшка 0,75 л вин такого класу з Фріулі та
Апулії в магазині коштує від 350 до 1500 грн.
Та ще спробуйте їх знайти ... Наші вина в
бег-ін-боксах у перерахунку на обсяг 0,75 л
коштують вдвічі, втричі, вчетверо менше.

ОБ'ЕМ
Один бег-ін-бокс містить 13+ пляшок вина по 0,75 л.
Отже, не треба 13 разів бігати до магазину.
Одягатися ... взуватися ... черга ... після 23х ...
Ваш 10-літровий бег-ін-бокс завжди
до Ваших послуг.

ЗРУЧНІСТЬ
Жодного спеціального обладнання для розливу
не потрібно. Відкриваєте дверцята холодильника,
підносите келих до краника, натискаєте  — і вуаля.
З цим впорається навіть дитина.

ГЕРМЕТИЧНІСТЬ
Вино в безі не окислюється, оскільки відсутній
контакт з киснем. Навіть недопитий
10-літровий бег є герметичний завжди.

ЕКОЛОГІЧНІСТЬ
Бег-ін-бокс  — це 1 металізований мішок,
1 пластмасовий краник і 1 картонна коробка.
Загальна вага  — 200 грам. Порівняйте з вагою і
об'ємом 13 порожніх скляних пляшок.

bearteamgroup@gmail.com
093 441 44 19      067 411 96 97



PINOT GRIGIO
біле сухе 12%

Золотисто-жовтий колір з
швидкими мідними відблисками.

Свіжий, дуже приємний букет.
Сухий, повний і дуже індивідуальний
смак. Добре поєднується з рибними

стравами, фаршированими грибами,
салатами і маринованої морквою.

RIBOLLA GIALLA
біле сухе 12%

Морепродукти, салати,
рибні закуски.

Прекрасний аперитив
О

6-8 С

MALBECH
червоне сухе 12%

Паста, м’ясо на грилі,
баранина, тверді сири

О14-16 С

FRIULANO FRIULI 2020
біле сухе 12%

Морепродукти, риба,
овочеві страви

О6-8 С

MULLER THURGAU
біле сухе 12%

Морепродукти, риба,
овочеві страви.

Прекрасний аперитив.
О6-8 С

MALVASIA ISTRIANA
біле сухе 12%

Сири з пліснявою,
різотто, салати,

біле м’ясо, горіхи.
О6-8 С

MOSCATO GIALLO
біле напівсухе 10,5%

Біле м’ясо птиці та свинини,
страви східної кухні.

Прекрасне десертне вино.
О

6-8 С

ВИДИ
ТА З ЧИМ ДОБРЕ СМАКУЄ



ВИНО ІГРИСТЕ СУХЕ В КЕГАХ
ВІД ПРОВІДНОГО ІТАЛІЙСЬКОГО ВИРОБНИКА ПРОСЕККО

ТА ВІД ПРЯМОГО ІМПОРТЕРА

F R I Z Z A N T E

ПЕРЕВАГИ

МИ І НАШ ПАРТНЕР
Наш італійський партнер, компанія Serena Wines,
– загальновизнаний світовий лідер у виробництві
просекко і розливних ігристих і тихих вин, що
першим у світі в 1987 році почав розливати свої
ігристі вина в кеги саме для клієнтів з сегменту
HoReCa.

ПРЯМИЙ ІМПОРТЕР
Наша компанія – прямий імпортер і постачальник
італійських розливних ігристих і тихих вин в кегах
від світового лідера з виробництва просекко,
компанії Serena Wines.Ви отримуєте від нас ці
розливні вина в кегах з мінімальною націнкою.
І від наших регіональних дистриб'юторів – теж.

ОБСЯГИ ПРОДАЖІВ
Термін придатності наших вин в кегах становить
1 рік з дати розливу на заводі, а термін придатності
вина в кеге після її відкриття – 40-60 днів. Якщо
Ви боїтеся, що вино зіпсується, поки Ви встигнете
його продати,– просто розділіть обсяг кеги 24 літри
на 40 днів. 600 гр в день. Менше пляшки. 

ОДНОРАЗОВІ КЕГИ
Кеги – пластикові і одноразові, тобто, їх не потрібно
складувати, обліковувати, повертати... Просто
відвезіть використані кеги, наприклад, до бабусі
у село – вона засолить в них капусту.) Або огірки.
У будь-якому випадку придумає щось путнє,
і Вам не потрібно буде ламати голову

ЗНИЖЕННЯ ВИТРАТ
Розливне вино з кеги прискорює процес
обслуговування клієнта та знімає з Вас
необхідність списання відкритих пляшок з вином,
що залишилося всередині і втратило свій аромат
і смак. Наші ігристі вина в кегах – основа таких
всесвітньо відомих італійських коктейлів, як Спрітц,
Белліні і Мімоза, а наші тихі вина в кегах Ви
можете продавати, як недороге house wine.

І ЗНОВУ Ж ТАКИ ЦІНИ...
Ціни на наші ігристі вина говорять самі за себе:
147 гривень за 1л італійського сухого білого
ігристого вина PIU 'FIZZ і 159 гривень за сухе
рожеве ігристе RABOSELLO.
Від Serena Wines. Просто порахуйте собівартість
келиха, свою націнку і норму прибутку…

bearteamgroup@gmail.com
093 441 44 19      067 411 96 97



ЦІЛЬОВА АУДИТОРІЯ ЦЬОГО ВИНА – ЖІНКИ. А БАГАТО ЖІНОК ЛЮБЛЯТЬ
БУЛЬБАШКИ, ТОМУ ЩО БУЛЬБАШКИ АСОЦІЮЮТЬСЯ З РОЗКІШШЮ І СВЯТОМ.

ROSATO
«RABOSELLO»

Органолептичні характеристики:
Колір: жовтий солом'яний з
зеленуватими відтінками
Запах: характерний, фруктовий
Смак: сухий, округлий

Інформація про поживні властивості:
1г алкоголю - 7 Ккал
1л сухого вина при 10% - 600 Ккал
1г цукрового осаду - 4 Ккал

Фізико-хімічні характеристики:
Алкоголь %: 10,5
Цукровий осад: 9-13 г/л

Інформація про використання кегів:
Робочий тиск: 2,8 атм
Температура: 7/8 градусів
Потік: регулювати залежно від ємності
Чищення: мийка продуктами на основі
соди кожні 4-5 кегів або 20-25 діб
Рекомендований газ: азотиста суміш
Розміри кегі: h 57,5 см d 25 см
Вага: 25,8 кг

Органолептичні характеристики:
Колір: яскраво рожевий
із фіолетовими відтінками
Запах: інтенсивний, винний
Смак: насичений, фруктовий

Інформація про поживні властивості:
1г алкоголю - 7 Ккал
1л сухого вина при 10% - 600 Ккал
1г цукрового осаду - 4 Ккал

Фізико-хімічні характеристики:
Алкоголь %: 10,5
Цукровий осад: 24-26 г/л

Інформація про використання кегів:
Робочий тиск: 2,8 атм
Температура: 7/8 градусів
Потік: регулювати залежно від ємності
Чищення: мийка продуктами на основі
соди кожні 4-5 кегів або 20-25 діб
Рекомендований газ: азотиста суміш
Розміри кегі: h 57,5 см d 25 см
Вага: 25,8 кг

BIANCO
«PIU' FIZZ»

Ігристе сухе рожеве вино
з сорту винограду RABOSO

Ігристе сухе вино з білих сортів
винограду, включаючи сорт GLERA

ФРІДЗАНТЕ
PIU' FIZZ

Ігристе сухе вино з білих
сортів винограду,

включаючи сорт GLERA

SPRITZ
Коктейль

50% PROSECCO / ІГРИСТЕ
30% газова вода

20% APEROL / CAMPARI
льод

MIMOSA
Коктейль

75 мл PROSECCO / ІГРИСТЕ
75 мл апельсиновий сік

BELLINI
Коктейль

100 мл PROSECCO / ІГРИСТЕ
50 мл персикове або

полуничнен пюре
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