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Заняття 1
● Вступне заняття.
● Знайомство, обговорення питань.
● Алгоритм впровадження НАССР.
● Група НАССР.
● З чого починати? Методологія та рекомендації 
● Рекомендації, реалії, проблеми, рішення.

Заняття 2
● Програми-передумови (частина 1)
● Планування та проектування виробничих приміщень.
● Вимоги до приміщення. 
● Потоки руху, перехресне забруднення. 
● Вимоги до обладнання та комунікацій. 
● Безпечність води, льоду, пари. 
● Безпечність матеріалів.

Заняття 3
● Програми-передумови (Частина 2)
● Миття та прибирання, дезінфекція. 
● Здоров'я персоналу, особиста гігієна
● Токсичні речовини. 
● Управління відходами. 
● Технологічний контроль, лабораторний контроль.
● Ідентифікація. 

Заняття 4
● Огляд Законодавства
● Огляд основних законодавчих актів
● Огляд законодавства щодо шкільного харчування. 
● Вимоги до продукції та сировини.
● Технологічна та супровідна документація. 
● Огляд Закону про інформування споживача.
● Державні перевірки. 
● Санкції. 
● Форми актів.




Заняття 5

● План НАССР

● Блок-схеми. 

● Описи. 

● Небезпечні чинники. 

● ККТ. 

● План НАССР. 

● Валідація плану НАССР.

● Складання плану НАССР он-лайн.

Заняття 6

● Процедури НАССР.

● Відклик та вилучення.

● Робота зі скаргами. 

● Внутрішній аудит НАССР, методологія.

● Робота з невідповідностями. 

Корекції та корегувальні дії.

● Верифікація ПП та плану НАССР.

● Навчання персоналу.

● Ведення документації. Актуалізація.

Підсумки курсу. Обговорення.

курс складається з 6 занятть по 1,5 годин 
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