
[bookmark: _GoBack]ПРАВИЛА ОСОБИСТОЇ ГІГІЄНИ ТА ПОВЕДІНКИ ПРАЦІВНИКІВ КУХНІ

1. Під час роботи з харчовими продуктами співробітник повинен одягти чистий спецодяг встановленого зразка. 
2. Волосся і нігті слід підтримувати чистими. Волосся потрібно ретельно ховати під головний убір. Якщо співробітник носить окуляри, необхідно контролювати їх цілісність, не знімати та не класти на робочі столи, полиці. 
3. Забороняється вживати їжу та напої у виробничих приміщеннях (КРІМ ДЕГУСТАЦІЇЇ ТА ПРОБИ). Приймання їжі відбувається у обідню перерву, у спеціально відведеного в цьому місці.
4. Паління заборонено в усіх приміщеннях, за винятком спеціально відведених місць – ділянка на території призначена «для паління». Вихід для паління дозволено тільки у перерву. Для виходу необхідно перевдягатися у особистий одяг та взуття. ВИХОДИТИ НА ПЕРЕРВУ ТА ДЛЯ ПАЛІННЯ У СПЕЦОДЯЗІ КАТЕГОРИЧНО ЗАБОРОНЕНО.
5. Перед входом на кухню встановлено окремий кран для миття рук. Використовувати рушники загального користування заборонено. Працівники зобов’язані ретельно мити руки з миючим засобом (згідно з інструкцією по миттю рук) та дезінфікувати:
· перед початком роботи;
· після перерви;
· після відвідування туалету і після повернення на робоче місце; 
· після вживання їжі, напою і куріння; 
· після видалення відходів чи сміття;
· після поводження з непридатними продуктами;
6. Персоналу забороняється кашляти або чхати над відкритим продуктом, посудом або інвентарем. 
7. Співробітники повинні негайно повідомити керівника, якщо вони страждають від розладів шлунку, шкірних подразнень або порізів. 
8. Заборонено працювати з харчовим продуктом маючі відкриті рани, порізи та сильні опіки. Рани повинні бути закриті кольоровими водонепроникними пластирами.  
9. У зоні поводження з харчовими продуктами забороняється заносити особисті та сторонні предмети, що не використовуються для робот з продуктами. 
10. Зберігання верхнього та особистого одягу, особистих речей, телефонів, планшетів, блокнотів та інших сторонніх предметів на робочих місцях заборонено. Телефони необхідно складати у спеціально призначений  контейнер при вході в кухню та розмовляти виключно за межами кухні. РОЗМОВЛЯТИ ПО ТЕЛЕФОНУ НА РОБОЧОМУ МІСЦІ та виконуючі технологічні процеси, особливо пов’язані з використанням обладнання, ріжучих інструментів та ін. КАТЕГОРИЧНО ЗАБОРОНЕНО.
11. Забороняється заколювати одяг булавками, шпильками, зберігати в кишенях дрібні предмети, ручки з ковпачками та ін..
12. Співробітники повинні проходити медогляд у відповідності до вимог  законодавства. 
13. На початку зміни відповідальна особа перевіряє стан здоров’я співробітників та робить відмітку у журналі. При виявленні зовнішніх проявів відхилень у стані здоров’я співробітник не допускається до виконання робіт. 
14. Після закінчення роботи необхідно прибрати робоче місце, провести санітарну обробку обладнання та інвентаря.   

ВСІ СПІВРОБІТНИКИ КУХНІ ЗОБОВ’ЯЗАНІ ОЗНАЙОМИТИСЯ З ЦИМИ ПРАВИЛАМИ ТА ЇХ ВИКОНУВАТИ.



ПРАВИЛА ОСОБИСТОЇ ГІГІЄНИ ТА ПОВЕДІНКИ ПЕРСОНАЛУ, ЩО ВИКОНУЄ ПІДРЯДНІ РОБОТИ ТА РОБОТИ З РЕМОНТУ ОБЛАДНАННЯ.
1. Під час відвідування виробничих приміщень відвідувач повинен одягти санітарний одяг, головний убір. 
2. Забороняється розмовляти по мобільному телефону під час знаходження у зоні поводження з харчовими продуктами. 
3. Забороняється вживати їжу та напої (за винятком випадків дегустації та проби).
4. Куріння заборонено в усіх зонах, за винятком спеціально відведених місць. 
5. Забороняється чистити ніс, кашляти або чхати над відкритим продуктом, посудом або інвентарем. 
6. Негайно повідомити керівника, якщо співробітник страждає від розладів шлунку, шкірних подразнень або порізів. 
7. У зоні поводження з харчовими продуктами забороняється використовувати ручки з ковпачками, або заносити сторонні предмети, що не використовуються для робот з продуктами. 
8. Виконання робіт не повинно перешкоджати процесу виробництва, але в разі коли це неможливо керівник повинен організувати припинення виробничого процесу. 
9. Після проведення ремонтних робіт, або робіт з очистки вентиляції, налагодження обладнання, ремонту або технічного обслуговування обладнання та ін.. весь інструмент, що використовувався повинно зібрати та перевірити його комплектність.

