

ЗАГАЛЬНІ ВИМОГИ ДО ПРИЙМАННЯ ПРОДУКТІВ:
	Критерії
	Норма
	Не допускається

	Документи
	декларації, сертифікати, посвідчення якості, протоколи досліджень в наявності), дати виготовлення, назва продукції співпадають, сертифікат – термін дії один рік, протоколи – 3-6 місяців
	Документи відсутні, назва не співпадає, дати виготовлення не співпадають, термін дії документів не співпадає. 

	Пакування
	Заводське, непошкоджене, бруд та підтікання відсутні.
	Пошкоджене, брудне, невідповідне (побутові пакети)

	Строк придатності 
	Залишковий термін придатності - не менше 2/3 від загального
	Більше 2/3

	Маркування  

	В наявності на фасованих товарах, в супровідній документації для нефасованих товарів
Державною мовою

Назва
Склад продукту (для багатокомпонентних)
Строк придатності
Дата виготовлення
Виробник
Калорійність та поживна цінність 
	Відсутнє, пошкоджене,
Не відповідає обов’язковим критеріям
Відсутня дата виготовлення


















КАРТОЧКИ 

	ЯЛОВИЧИНА
	Зовнішній вигляд
	Запах
	Текстура

	[image: ]
	
М'ясо яловичини свіже заморожене або охолоджене

	Свіжого м’яса, затхлий не допускається
	Пружня

	
	Колір
	Пакування
	Стан (температура)

	
	Рожевий, червоний,
Плями відсутні, темно-червоний – не допускається 
	Заводське пакування (вакуум пакет) 
	Охолоджений - +4°С
Заморожений - -18°С (без корки льоду)


[bookmark: _heading=h.gjdgxs]
	СВИНИНА 
	Зовнішній вигляд
	Запах
	Текстура

	[image: Свинина вырезка ,кг - купить оптом в Самаре, цена в компании "Корвет"]
	
М'ясо свинини свіже заморожене або охолоджене

	Свіжого м’яса, затхлий не допускається
	Пружня

	
	Колір
	Пакування
	Стан (температура)

	
	Рожевий
Плями відсутні, темно-червоний, коричневий – не допускається 
	Заводське пакування (вакуум пакет) 
	Охолоджений - +4°С





	РИБА тушка
	Зовнішній вигляд
	Запах
	Текстура

	[image: Лосось кусок 5+✓ купить от 449.90 грн – Свежая рыба – Метро Киев, Днепр,  Харьков, Одесса, Львов, Житомир, Винница, Запорожье]
	
Стейк лосося зі шкіркою
Охолоджений 
	Свіжої риби, затхлий не допускаеться
	Пружня структура, після нажиму відновлюється

	
	Колір
	Пакування
	Стан (температура)

	
	Червоний 
	Заводське (вакуум-пакет)
	Охолоджений - +4°С




	Креветка заморожена
	Зовнішній вигляд
	Запах
	Текстура

	[image: Креветка Арктическая цена 6700 тг/кг (Greenland) в панцире]
	
Креветка неочищена заморожена 

	Рибний, властивий морепродуктам
	Заморожена, тверда 

	
	Колір
	Пакування
	Стан (температура)

	
	Відповідає виду креветки (червоний/сірий)
	Заводське (пакет та картонний ящик) 
	Заморожений - -18°С (без корки льоду)







	Зелень  
	Зовнішній вигляд
	Запах
	Текстура

	[image: Салат - Полезные и опасные свойства салата][image: Базилик», описание, фотография и лучшие рецепты на сайте «Еда»][image: Рукола дикая Амаретто - Greenomica купить с доставкой по почте]
	Всі салати, базилік, рукола повинні бути свіжими, чистими, без пожовтіння,
механічних пошкоджень, захворювань і землі.
 
	Притаманний зелені відповідного виду 
Запах плісняви, затхлий – не допускається 
	Не допускаються до приймання мляві,
пошкоджені, пожовклі, не соковиті листя зелених овочів


	
	Колір
	Пакування
	Стан (температура)

	
	Зелений 
Фіолетовий
В залежності від виду
Не допускається коричневий / жовтий 
	Перфорований пакет 
	Охолоджений




	Картопля 
	Зовнішній вигляд
	Запах
	Текстура

	[image: ᐈ Картинка картошки фото, рисунки картофель | скачать на Depositphotos®]

	Округлі, овальні плоди, без деформаціїї, без ростків, не забрудненні грунтом 
	Корнеплодів 
	Пружня, без м’яких ділянок, без деформації

	
	Колір
	Пакування
	Стан (температура)

	
	Світло-коричневий, темно-коричневий, рожевий  в залежності від сорту 
	Заводське (дерев’яний ящик або сітка)
	Охолоджений




	Морква 
	Зовнішній вигляд
	Запах
	Текстура

	[image: Калорийность моркови: состав, БЖУ, ценность]
	
Продолговаті  плоди, без деформаціїї, без ростків, не забрудненні грунтом 

	Корнеплодів 
	Пружня, без м’яких ділянок, без деформації

	
	Колір
	Пакування
	Стан (температура)

	
	Помаранчовий, червоний, жовтий не допускається 
	Заводське (дерев’яний ящик або сітка)
	Охолоджений




	Помідор свіжий 
	Зовнішній вигляд
	Запах
	Текстура

	



[image: Помидор коктейльный - купить за 112.00 грн, доставка по Киеву и Украине,  низкая цена | Интернет-рынок продуктов FreshMart]
	Свіжі, цілі, чисті, здорові, щільні, типової для сорту форми, з
плодоніжкою або без неї, не пошкоджені шкідниками,
неперезрілі, без механічних пошкоджень з гладкою поверхнею. 
	Помідора 
	Пружня 
Без деформації

	
	Колір
	Пакування
	Стан (температура)

	
	ступінь
зрілості повинна бути червоною.

	Заводське – дерев’яний або картонний ящик 
	Охолоджений 




	Огірок свіжий 
	Зовнішній вигляд
	Запах
	Текстура

	[image: Огірок освіжає і зберігає молодість - Нова Доба]
	Плоди здорові, чисті, досить розвинені, міцні (щільні), без глибоких борозенок, без тріщин, рівномірної форми, без пустот.
	Огірка, свіжий
	Пружня 
Без деформації

	
	Колір
	Пакування
	Стан (температура)

	
	Зелений, темно-зелений, жовтий не допускається 
	Заводське – дерев’яний або картонний ящик 
	Охолоджений 



	М'ясо курки (тушка ціла) охолоджене 
	Зовнішній вигляд
	Запах
	Текстура

	[image: Рецепт запікання курки цілком. Курка цілком у духовці: рецепти  приготування, як смажити цілу курку в духовці]
	
Ціла, обпатрана тушка курки без нутрощів
	М’яса птиці, запах затхлий не допускається 
	Пружня структура, після нажиму відновлюється

	
	Колір
	Пакування
	Стан (температура)

	
	Біло-рожевий 
	Заводське – вакуум-пакет 
	Охолоджений - +4°С




	Яйце куряче
	Зовнішній вигляд
	Запах
	Текстура

	[image: Яйце – найдоступніші ліки з холодильника - 33 Канал]
	Чисте, незабруднене, з цілою шкарлупою, з позначкою

	Притаманний продукту, запах сірки не допускається 
	Тверда 

	
	Колір
	Пакування
	Стан (температура)

	
	Білий, жовтий 
	Картонний лоток та ящик 
	Температура не більше +20°С 































	Об’єкт контролю
	Показник
	Метод контролю
	Обсяг контролю

	алкогольні напої (для кухні)
	Термін придатності, цілісність тари, наявність ліцензії
	візуально
	кожна пляшка в партії

	харчові добавки
	Термін придатності, цілісність тари, наявність маркування, внесена в перелік дозволених до використання
	візуально
	Кожна партія

	борошно
	Термін придатності, цілісність тари, наявність маркування, зовнішній вигляд, наявність шкідників та слідів життєдіяльності, вологість
	Візуально, просіювання
	Кожна партія та кожне тарне місце від нового постачальника

	вершки
вершки на рослинній основі
	Термін придатності, цілісність тари, наявність маркування, зовнішній вигляд, температурні режими транспортування
	Візуально, контроль транспортування (температура)
	Кожна партія

	глазур шоколадна
	Термін придатності, цілісність тари, наявність маркування, зовнішній вигляд, температурні режими транспортування
	Візуально, контроль транспортування (температура)
	Кожна партія

	горіхи
	Термін придатності, цілісність тари, наявність маркування, зовнішній вигляд, смак та аромат, наявність шкідників та слідів життєдіяльності, вологість, наявність сторонніх домішок та плісняви
	Візуально
	Кожна партія та кожне тарне місце від нового постачальника

	дріжджі
	Термін придатності, цілісність тари, наявність маркування, зовнішній вигляд, запах, температурні режими транспортування
	Візуально, контроль транспортування (температура)
	Кожна партія та кожне тарне місце від нового постачальника

	крохмаль
	Термін придатності, цілісність тари, наявність маркування, зовнішній вигляд, вологість
	Візуально
	Кожна партія

	крупи
	Термін придатності, цілісність тари, наявність маркування, зовнішній вигляд, смак та аромат, наявність шкідників та слідів життєдіяльності, вологість, наявність сторонніх домішок та плісняви
	Візуально
	Кожна партія та кожне тарне місце від нового постачальника

	м’ясні напівфабрикати
	Термін придатності, цілісність тари, наявність маркування, зовнішній вигляд, смак та аромат, температурні режими транспортування, температура  в середині продукту
	Візуально, органолептично, контроль транспортування (температура)
	Кожна партія та кожне тарне місце від нового постачальника

	мед
	Термін придатності, цілісність тари, зацукрованість, колір, органолептичні показники
	візуально
	кожна пляшка в партії

	молочні продукти
	Термін придатності, цілісність тари, зовнішній вигляд
	візуально
	Вибірково в партії

	морепродукти
	Термін придатності, цілісність тари, наявність маркування, зовнішній вигляд, смак та аромат
	Візуально
	Кожна партія та кожне тарне місце від нового постачальника

	М'ясо охолоджене
	Термін придатності, цілісність тари, наявність маркування, зовнішній вигляд, смак та аромат, температурні режими транспортування, температура  в середині продукту
	Візуально, органолептично, контроль транспортування (температура)
	Кожна партія та кожне тарне місце від нового постачальника

	м'ясо птиці охолоджене (індичка)
	Термін придатності, цілісність тари, наявність маркування, зовнішній вигляд, смак та аромат, температурні режими транспортування, температура  в середині продукту
	Візуально, органолептично, контроль транспортування (температура)
	Кожна партія та кожне тарне місце від нового постачальника

	м'ясо птиці охолоджене (курка)
	Термін придатності, цілісність тари, наявність маркування, зовнішній вигляд, смак та аромат, температурні режими транспортування, температура  в середині продукту
	Візуально, органолептично, контроль транспортування (температура)
	Кожна партія та кожне тарне місце від нового постачальника

	напівфабрикати (джеми/пюре)
	Термін придатності, цілісність тари, зовнішній вигляд
	візуально
	Вибірково в партії

	напівфабрикати м’ясні (сирі)
	Термін придатності, цілісність тари, наявність маркування, зовнішній вигляд, смак та аромат, температурні режими транспортування, температура  в середині продукту
	Візуально, органолептично, контроль транспортування (температура)
	Кожна партія та кожне тарне місце від нового постачальника

	напівфабрикати м’ясні готові до споживання
	Термін придатності, цілісність тари, наявність маркування, зовнішній вигляд, смак та аромат, температурні режими транспортування, температура  в середині продукту
	Візуально, органолептично, контроль транспортування (температура)
	Кожна партія та кожне тарне місце від нового постачальника

	насіння
	Термін придатності, цілісність тари, наявність маркування, зовнішній вигляд, смак та аромат, наявність шкідників та слідів життєдіяльності, вологість, наявність сторонніх домішок та плісняви
	Візуально
	Кожна партія та кожне тарне місце від нового постачальника

	овочі заморожені
	Термін придатності, цілісність тари, наявність маркування, зовнішній вигляд, смак та аромат, наявність шкідників та слідів життєдіяльності, вологість, наявність сторонніх домішок та плісняви
	Візуально
	Кожна партія та кожне тарне місце від нового постачальника

	овочі квашені та мариновані
	Термін придатності, цілісність тари, зовнішній вигляд
	візуально
	Вибірково в партії

	овочі консервовані та мариновані
	Термін придатності, цілісність тари, зовнішній вигляд
	візуально
	Вибірково в партії

	овочі свіжі
	Термін придатності, цілісність тари, зовнішній вигляд
	візуально
	Вибірково в партії

	овочі сушені
	Термін придатності, цілісність тари, наявність маркування, зовнішній вигляд, смак та аромат, наявність шкідників та слідів життєдіяльності, вологість, наявність сторонніх домішок та плісняви
	Візуально
	Кожна партія та кожне тарне місце від нового постачальника

	олії та жири
	Термін придатності, цілісність тари, зовнішній вигляд, колір, прозорість
	візуально
	Вибірково в партії

	риба свіжа
	Термін придатності, цілісність тари, наявність маркування, зовнішній вигляд, смак та аромат, температурні режими транспортування, температура  в середині продукту
	Візуально, органолептично, контроль транспортування (температура)
	Кожна партія та кожне тарне місце від нового постачальника

	риба солона та копчена
	Термін придатності, цілісність тари, наявність маркування, зовнішній вигляд, смак та аромат, температурні режими транспортування, температура  в середині продукту
	Візуально, органолептично, контроль транспортування (температура)
	Кожна партія та кожне тарне місце від нового постачальника

	рибні продукти
	Термін придатності, цілісність тари, наявність маркування, зовнішній вигляд, смак та аромат, температурні режими транспортування, температура  в середині продукту
	Візуально, органолептично, контроль транспортування (температура)
	Кожна партія та кожне тарне місце від нового постачальника

	сири
	Термін придатності, цілісність тари, зовнішній вигляд
	візуально
	Вибірково в партії

	сік фруктовий готовий до вживання
	Термін придатності, цілісність тари
	візуально
	Вибірково в партії

	сіль
	Термін придатності, цілісність тари
	візуально
	Вибірково в партії

	соуси готові до вживання
	Термін придатності, цілісність тари, зовнішній вигляд
	візуально
	Вибірково в партії

	спеції та прянощі
	Термін придатності, цілісність тари, наявність маркування, зовнішній вигляд, смак та аромат, наявність шкідників та слідів життєдіяльності, вологість, наявність сторонніх домішок та плісняви
	Візуально
	Кожна партія та кожне тарне місце від нового постачальника

	субпродукти м’ясні сирі
	Термін придатності, цілісність тари, наявність маркування, зовнішній вигляд, смак та аромат, температурні режими транспортування, температура  в середині продукту
	Візуально, органолептично, контроль транспортування (температура)
	Кожна партія та кожне тарне місце від нового постачальника

	сухофрукти
	Термін придатності, цілісність тари, наявність маркування, зовнішній вигляд, смак та аромат, наявність шкідників та слідів життєдіяльності, вологість, наявність сторонніх домішок та плісняви
	Візуально
	Кожна партія та кожне тарне місце від нового постачальника

	фрукти свіжі
	Термін придатності, цілісність тари, наявність маркування, зовнішній вигляд, смак та аромат, температурні режими транспортування
	Візуально, органолептично, контроль транспортування (температура)
	Кожна партія та кожне тарне місце від нового постачальника

	фрукти свіжоморожені
	Термін придатності, цілісність тари, наявність маркування, зовнішній вигляд, смак та аромат, температурні режими транспортування
	Візуально, органолептично, контроль транспортування (температура)
	Кожна партія та кожне тарне місце від нового постачальника

	хлібобулочна продукція (готова до споживання)
	Термін придатності, цілісність тари, наявність маркування, зовнішній вигляд, смак та аромат, наявність шкідників та слідів життєдіяльності, вологість, наявність плісняви
	Візуально
	Кожна партія та кожне тарне місце від нового постачальника

	цукор
	Термін придатності, цілісність тари, наявність маркування, зовнішній вигляд
	Візуально
	Кожна партія

	цукрові вироби (готові)
	Термін придатності, цілісність тари, наявність маркування, зовнішній вигляд, смак та аромат, наявність шкідників та слідів життєдіяльності, вологість, наявність сторонніх домішок та плісняви
	Візуально
	Кожна партія та кожне тарне місце від нового постачальника

	цукрові напівфабрикати
	Термін придатності, цілісність тари, наявність маркування, зовнішній вигляд, смак та аромат, наявність шкідників та слідів життєдіяльності, вологість, наявність сторонніх домішок та плісняви
	Візуально
	Кожна партія та кожне тарне місце від нового постачальника

	чай
	Термін придатності, цілісність тари, наявність маркування, зовнішній вигляд, смак та аромат, наявність шкідників та слідів життєдіяльності, вологість, наявність сторонніх домішок та плісняви
	Візуально
	Кожна партія та кожне тарне місце від нового постачальника

	шоколад
	Термін придатності, цілісність тари, наявність маркування, зовнішній вигляд, смак та аромат, наявність шкідників та слідів життєдіяльності, вологість, наявність сторонніх домішок та плісняви
	Візуально
	Кожна партія та кожне тарне місце від нового постачальника

	ягоди свіжі
	Термін придатності, цілісність тари, наявність маркування, зовнішній вигляд, смак та аромат, наявність шкідників та слідів життєдіяльності, вологість, наявність сторонніх домішок та плісняви
	Візуально
	Кожна партія та кожне тарне місце від нового постачальника

	ягоди свіжоморожені
	Термін придатності, цілісність тари, наявність маркування, зовнішній вигляд, смак та аромат, температурні режими транспортування, температура  в середині продукту
	Візуально, органолептично, контроль транспортування (температура)
	Кожна партія та кожне тарне місце від нового постачальника

	ягоди сушені
	Термін придатності, цілісність тари, наявність маркування, зовнішній вигляд, смак та аромат, наявність шкідників та слідів життєдіяльності, вологість, наявність сторонніх домішок та плісняви
	Візуально
	Кожна партія та кожне тарне місце від нового постачальника

	яйце
	Термін придатності, цілісність тари, наявність маркування, зовнішній вигляд, пошкоджена шкарлупа, наявність бруду, екскрементів та пір'я.
	Візуально
	Кожна партія та кожне тарне місце від нового постачальника





ПРОГРАМА ВХІДНОГО КОНТРОЛЮ ДОПОМІЖНИХ МАТЕРІАЛІВ
	Об’єкт контролю
	Фото 
	Показник 
	Дії в випадку відхилення

	Миючі та дезінфікуючі засоби
	[image: Універсальний миючий засіб, концентрат PRIMATERRA Uni-1 (10кг)]
	Наявність висновка ДСЕЕ, сфера призначення «для використання в харчовій промисловості та закладах громадського харчування). Пакування заводське, цілісне,  закрите пломбою, протікань не має, маркування у наявності, не пошкоджене, дата виготовлення актуальна.  
	Повернення постачальнику невідповідних тарних місць. Використанню не підлягає. 

	Посуд одноразовий
	
	Наявність висновка ДСЕЕ, сфера призначення «для використання в харчовій промисловості та закладах громадського харчування). Наявність протоколу досліджень (міграція та наявність у допустимій кількості шкідливих та токсичних речовин), наявність декларації (посвідчення, сертифікату) із зазначенням фізико-хімічних параметрів та температури використання. Первинне пакування у наявності, не пошкоджене, не забруднене. 
	Повернення постачальнику невідповідних тарних місць. Блокування використання партії до отримання документів.  

	Інвентар для прибирання 
	
	Наявність висновка ДСЕЕ, сфера призначення «для використання в харчовій промисловості та закладах громадського харчування).
	Блокування використання партії до отримання документів. При відсутності документів – використанню не підлягає. Повернення постачальнику.   

	Пластикові харчові ємності для пакування та зберігання 
	[image: Контейнер пластиковый прозрачный Lux №7 9.5 л, цена 74.40 грн., купить в  Харькове — Prom.ua (ID#524792026)]
	Наявність висновка ДСЕЕ, сфера призначення «для використання в харчовій промисловості та закладах громадського харчування). При використанні для гарячих страв/продуктів – висновок від виробника по температурі використання. Цілісність. [image: ]
Наявність маркування: 

	Повернення постачальнику – без маркування.  Блокування використання партії до отримання документів.  

	Пакувальні матеріалі (одноразового використання)
	
	Наявність висновка ДСЕЕ, сфера призначення «для використання в харчовій промисловості та закладах громадського харчування). Наявність протоколу досліджень (міграція та наявність у допустимій кількості шкідливих та токсичних речовин), наявність декларації (посвідчення, сертифікату) із зазначенням фізико-хімічних параметрів та температури використання. Первинне пакування у наявності, не пошкоджене, не забруднене. 
	Повернення постачальнику невідповідних тарних місць. Блокування використання партії до отримання документів.  

	Пляшки скляні для напоїв та банки скляні для десертів
	
	Наявність висновка ДСЕЕ, сфера призначення «для використання в харчовій промисловості та закладах громадського харчування). Цілісність.  
	Блокування використання партії до отримання документів.
Повернення   пошкоджених тарних місць. 

	Плівка пакувальна 
Фольга 
Пергамент 
	[image: C:\Users\Lenovo\AppData\Local\Microsoft\Windows\INetCache\Content.MSO\A0E0BBFC.tmp][image: main product photo][image: Фольга для запекания 700г, 30см (14 мкм), цена 127.30 грн., купить в Одессе  — Prom.ua (ID#644962915)]
	Наявність висновка ДСЕЕ, сфера призначення «для використання в харчовій промисловості та закладах громадського харчування).  
	Блокування використання партії до отримання документів.
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