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ГРАФІК ПРОВЕДЕННЯ ЛАБОРАТНИХ ДОСЛІДЖЕНЬ
на _2021_ рік
	 №

	Назва об’єкту

	Періодичність лабораторних досліджень

	
	
	I квартал
	II квартал
	III квартал
	IV квартал

	
	
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12

	1. 
	Нарізка з готових кулінарних виробів (м’ясна, рибна, сирна). 
	×
	
	
	
	
	
	×
	
	
	
	
	

	2. 
	Нарізка з сирих овочів та фруктів. 
	×
	
	
	
	
	
	×
	
	
	
	
	

	3. 
	Закуски холодні з сирого маринованого м’яса та риби (тар-тар, крудо, карпаччо).
	
	
	×
	
	
	×
	
	
	×
	
	
	×

	4. 
	Салати овочеві.
	×
	
	
	×
	
	
	×
	
	
	×
	
	

	5. 
	Салати м’ясні, рибні, з морепродуктами. 
	
	×
	
	
	×
	
	
	×
	
	
	×
	

	6. 
	Вироби макаронні з овочевою, м’ясною, рибною начинкою та морепродуктами. 
	×
	
	
	×
	
	
	×
	
	
	×
	
	

	7. 
	Вироби у тістовій оболонці 
	
	×
	
	
	×
	
	
	×
	
	
	×
	

	8. 
	Перші страви гарячі. 
	×
	
	
	×
	
	
	×
	
	
	×
	
	

	9. 
	Другі рибні страви.
	
	×
	
	
	×
	
	
	×
	
	
	×
	

	10. 
	Другі м’ясні страви .
	×
	
	
	×
	
	
	×
	
	
	×
	
	

	11. 
	Другі страви з січеного м’яса. 
	
	×
	
	
	×
	
	
	×
	
	
	×
	

	12. 
	Другі страви з морепродуктами. 
	
	
	×
	
	
	×
	
	
	×
	
	
	×

	13. 
	Другі страви з птиці. 
	×
	
	
	×
	
	
	×
	
	
	×
	
	

	14. 
	Гарніри (овочеві, круп’яні) смажені, відварені, тушковані, запечені.
	
	×
	
	
	×
	
	
	×
	
	
	×
	

	15. 

	Макаронні вироби з додаванням овочів, м’яса, морепродуктів.
	
	
	×
	
	
	×
	
	
	×
	
	
	×

	16. 
	Соуси з термообробкою.
	×
	
	
	×
	
	
	×
	
	
	×
	
	

	17. 
	Борошняні кондитерські вироби.
	
	×
	
	
	×
	
	
	×
	
	
	×
	

	18. 

	Морозиво. 
	
	
	×
	
	
	
	
	
	×
	
	
	

	19. 
	Соуси без термообробки. 
	×
	
	
	×
	
	
	×
	
	
	×
	
	

	20. 
	Десерти 
	
	×
	
	
	×
	
	
	×
	
	
	×
	

	21. 
	Змиви з поверхні 
	×
	×
	×
	×
	×
	×
	×
	×
	×
	×
	×
	×



