[bookmark: _GoBack]ПЛАН ВАЛІДАЦІЇ ПЛАНУ НАССР

Причини валідації: 
· введення у виробництво нового продукту/перенесення виробництва харчових продуктів на іншу технологічну лінію;
· встановлення нового обладнання, яке може впливати на безпечність харчових продуктів;
· введення нових видів сировини; 
· зміни технологічного процесу;
· зміни в структурі потужності;
· введення нових допоміжних матеріалів для переробки харчових продуктів, предметів та матеріалів, що контактують
· з харчовими продуктами, інших способів пакування;
· продовження строку зберігання харчового продукту;
· зміни постачальників;
· важливих змін у способі споживання (використання) або реалізації харчових продуктів;
· отримання нової інформації стосовно небезпечних факторів, характерних для технологічного процесу або харчового продукту.

Протокол валідації: 

	№
	Питання
	так
	ні

	1. 
	Чи точно відображений технологічний процес в описанні процесу?
	+
	

	1. 
	Чи правильно відображає блок-схема всі етапи технологічного процесу?
	+
	

	1. 
	Чи коректно визначені і роз’яснені всі істотні небезпечні фактори?
	+
	

	1. 
	Чи передбачені і впроваджені адекватні заходи контролю?
	+
	

	1. 
	Чи коректно були визначені і обґрунтовані ККТ/КТ?
	+
	

	1. 
	Чи прийнятні критичні  межі?
	+
	

	1. 
	Чи передбачені процедури моніторингу?
	+
	

	1. 
	Чи передбачені коригувальні дії і чи зрозумілі вони для відповідних працівників?
	+
	

	1. 
	Чи передбачено ведення відповідних протоколів?
	+
	

	1. 
	Чи здатен план контролювати всі значні небезпечні фактори, якщо його коректно виконувати?
	+
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