
Як закладу заробляти 

більше з системою 

автоматизації



Про мене

Даша Єрмолаєва

10 років займаюсь продажами 

та впровадженням Poster



Хто Ви?



Про Poster



Про Poster

чеків щодня1 800 000

24 000+ закладів

#posterteam255

Дніпро та Мехіко Сіті2 офіси



Спростити 
ведення бізнесу 
для підприємців 

у всьому світі



Ривок у березні
Відвідуваність повернулася до значень листопада
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Категорії меню

Модифікатори тех карток

Фото страв та напоїв

Налаштуйте зручне меню
щоб касир приділяв більше уваги гостю,


а не планшету



Підключіть програмний РРО 
для спрощення роботи 

з касовою дисципліною

Швидке підключення

Працює без інтернету

Без купівлі додаткового обладнання

Від 144 грн за касу

Керування і зміни онлайн



Швидко та легко оформлюйте замовлення

Оплата біля столику чи каси

Розділення рахунків

Архів чеків

Офлайн режим

Бігунки на кухню

Прийом замовлень на моб. телефоні



по товарам

по годинам 

ABC-аналіз  

по столикам

по співробітникам

Статистика 
продажів:

Аналізуйте показники,

щоб збільшити продажі



P&L

CashFlow 

Аналізуйте фінансові звіти, 
щоб збільшити прибуток



Індикатор попердньої ціни 

закупівель 

Постачання

Інвентаризація: 

часткова і повна

Ручні списання 

Актуальні залишки 

Працюйте з FoodCost 
щоб не заморожувати кошти в залишках, вчасно реагувати 


на збільшення собівартості і робити закупівлі



Звіт по розрахункам 

з постачальниками



Використовуйте штучний 

інтелект Postie

щоб економити час і зусилля

Safari File Edit View Gо Window Help Thu 11:22



Створюйте постачання з фото
Просто завантажте світлину, і Postie AI

швидко перенесе всі дані без помилок.

Safari File Edit View Gо Window Help Thu 11:22



Використовуйте 
акції, системи 
знижок та бонусів 



Щоб збільшувати 
кількість гостей 



Налаштуйте гарне QR меню,  
для продажів ваших страв як офлайн, 


так і онлайн



Відгуки

Чайові

Оплати

Налаштуйте онлайн оплату і чайові
Щоб вчасно реагувати на фідбек клієнтів



Використовуйте 

Poster Boss, 

щоб бачити стан 

справ закладу 

онлайн зі смартфону



Використовуйте

додаткові інструменти


для автоматизації 

у сфері гостинності



Додайте додаткові 
канали продажів, 

щоб збільшити 
кількість 

замовлень 

Safari File Edit View Gо Window Help Thu 11:22





Застосунки 
для залучення

гостей



І ще дещо 

Стоп-лист на касі
Будь в курсі актуального 
меню на касі

2 дол/міс.

Cписання на касі
Списуйте продукти зі 
складу прямо на касі 
Poster

$1/міс



Як Poster ще допомагає 
рестораторам не зійти


з глузду 



Телеграм-медіа

«Реве та стогне

ресторатор»
У ньому ми розповідаємо про те, 

що зараз відбувається на ринку 
громадського харчування України.

Аналітика, актуальні новини ресторанного ринку, 
думки рестораторів, кейси, анонси подій 

і вебінарів, корисні матеріали з юристами 

та бухгалтерами. 




Подкаст 

«Реве та стогне

ресторатор»

Перший український ресторанний

подкаст про те, як ресторатори ведуть

бізнес, маркетинг, тренди в закдадах,

продукти, кухню, успіхи та факапи

7 серія 3 сезону

Вікторія 
Байбуза
Food developer & producer, 
засновниця Make My Cake

Реве та стогне ресторатор

3 серія 3 сезону

Руслан 
Шибаєв
Ресторатор, власник ресторану BEEF

Реве та стогне ресторатор

2 серія 3 сезону

Олександра 
Педченко
Співвласниця та шеф-кондитерка

закладів Coffee Records

Реве та стогне ресторатор



Благодійні

офлайн-події
Проводимо події, щоб об’єднювати

ком’юніті рестораторів: «Рестохалепи» 

та офлайн-записи подкастів. 

100% коштів від продажу

квитків перерахуємо на збір фонду

«Vydnokolo» та благодійну банку 

Сашка Боїма



Безкоштовні

вебінари
5 років навчаємо рестораторів, залучаючи

експертів різних напрямків: юристів,

консалтерів, тренерів по сервісу та інших.

Провели ефір з бухгалтером та юристом, 

щоб підготуватись до відміни мараторію 

на перевірки.

Запис на ютуб каналі Joinposter



Курс про управлінський

облік для власників 

і керуючих


Простою мовою, без складних термінів 

та цифр розбираємо основи управлінського 

обліку, та відповідаємо на головне питання 

власника закладу: скільки заробляє 

мій бізнес?



Наші контакти та вся посилання на корисні матеріали з презентації 

Telegram-медіа

«Реве та стогне 


ресторатор»

Youtube-канал

Poster з вебінарами

Подкаст

«Реве та стогне


ресторатор»


