
ГАСТРОНОМІЧНИЙ КОД УКРАЇНИ
Food pairing • Slow Food • Локальний продукт

Slow Food Chef Alliance: філософія, система та вплив



Slow Food заснований у 1986 році в Італії, як відповідь напоширення культури fast food та глобалізацію харчування.
Філософія SF базується на принципах:
їжа має бути доброю (якісною і смачною),
чистою (екологічно відповідальною)
справедливою (чесною для виробника і споживача).
Концепція стала фундаментом для створенняChef Alliance як практичного інструменту впровадження цихпринципів у ресторанній індустрії.





Локальні ініціативи співпраці кухарів іфермерів у Великій Британії, а згодомрозвиток міжнародноі мережі, яка сьогодніохоплює десятки країн і тисячі шефів.
Його розвиток відбувався органічно черезлокальні спільноти, партнерства тагастрономічні події, такі як Terra Madre.

ДЕНЬ ЗЕМЛІ

Slow Food Chef Alliance



Шеф = куратор культури
локальні фермери + сезонні продукти + меню як платформа сенсів

Terra Madre Salone del Gusto
Турин 26 вересня 2026
• світова гастроспільнота• фермери• шефи• виробники
Тема: Їжа, як мости між народами.Біорізноманіття, що нас єднає.





Підтримка малих фермерів та дослідних станцій, приватних осіб тавиробників



Збереження унікальних порід та сортів



Подорожі Slow Food як фокус солідарності



Інструменти Slow Food
• Slow Food Travel: Дороги віна та смаку України, Агромандри,Платформа солідарного туризму
• Snail of Approval - відзнака суттєвого впливу закладу напідтримку смачної, чистої та чесної їжі для всіх
• Шеф Альянс – Slow Food Cook’s Alliancе



ГЕНЕТИЧНИЙ КОД
Майбутнє української кухні у вірі у власний продукт.

Продукт = культура
Регіон
Історія
Народи України
👉 Їжа — це пам’ять



Food pairing — це вже не про смак.Це про ідентичність країни.
• GOOD • CLEAN • FAIR
• смак із походженням
• відповідальне виробництво
• чесна економіка
Смак не існує без контексту www.slowfood.com



цц

www.slowfood.in.ua

http://www.slowfood.in.ua/

