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MERCURE

KONFERENCNI MISTNOSTI

Hotel disponuje 5 konferen¢nimi
mistnostmi, které jsou technicky vybavené
predevs§im pro konference a $koleni.
Kazdou mistnost je mozné pfipravit $kolng,
banketové ¢i divadelné.

Nejmensi saldnek Ema je vhodny pro 10
osob a do nejvetsiho sdlu Karolina usadime
az 100 osob.

Nas$im historickym skvostem je sdl
Karolina.




MERCURE <
Sal Hlubina

Rozloha 56 m’

U-tvar 20

Divadlo 50

Skola 20

Jedndn{ 20

Banket 24
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MERCURE

Sal Antonin

Rozloha 60 m*
U-tvar 20
Divadlo 56
Skola 30
Jedndn{ 20

Banket 30
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Ssal Salamoun

Rozloha 60 m*
U-tvar 20
Divadlo 56
Skola 30
Jedndn{ 20

Banket 30
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Sal Antonin a Salamoun

Rozloha
U-tvar
Divadlo
Skola
Jedndn{

Banket
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Sal Ema
Rozloha 20 m”
U-tvar 8
Divadlo 10
Skola 8
Jedndn{ 8
Banket 8
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Sal Karolina

Rozloha 126 m’
U-tvar 34
Divadlo 100
Skola 50
Jedndn{ 40

Banket 70
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Rddi pro Vds pfipravime maly coffee break,
obéd nebo vecefi - stalf si jen vybrat.

i

COFFEE BREAK

« Kdva, ¢aj a voda s citrénem s
neomezenou konzumaci

« Mini koblizky s nugdtem

« Jable¢ny zdvin s ofechy

O

OBED

» Hovézi vyvar z ohdriky, jdtrovy
knedlicek s pohankou, nudle, kofenova
zelenina

» Baby kurdtko, hrdaskové ragu, baby gem
saldt, nddivka s uzenym masem

« Cokolddovy fondant, malinovy sorbet s
rozmarynem
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VECERE

® Bylinkovy smazeny koz{ syr, carpaccio

z Cervené fepy, vlasské ofechy
+ Polévka minestrone s tarhonou

« Pomalu peceny veprovy bok, grenaille,
zelené fazolky, cerné olivy

e Vanilkové Creme Briilée
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HOTEL MERCURE
Ostrava Center

+420 595 606 600

h7051@accor.com

ANDREA SKUPIENOVA

Sales Coordinator | Sales & Marketing

+420 595 606 615

andrea.skupienova@accor.com




